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Ces hommes et femmes s'engagent dans la préservation du terroir et du savoir-faire
landais. Ces ambassadeuss de la gastronomie landaise ont a coceur de partager avec
vous leur passion. Soudeux de proposer le meilleur de leurs produits, ils offrent un
service de qualité et visent Pexcellence. Ils ceuvrent en réseau pour faire des Landes ‘
une destination gastronomique de France reconnue. Leur métier ¥ Producteurs,

restaumteurs, commercants de produits du terroir (dont les cavistes), artisans des métiers de Ia bouche, hébergeurs.

Repérez leur signe de mlliement : une estampile et un slogan prometteur :
« Attendez-vous a savourer | » ou demandez dans les Offices de Toudsme la carte
des Trésors gourmands qui figure au dos de la Carte Tousistique des Landes. | En
savoir plus : bips:/ / bitby/3yZoOsm

AToccasion des vacances de la Toussamnt (du 21/10au 05/11) profitez de réductions et

Nouveaue .

avantages pour savourer et visiter les Landes | Producteurs, artisans, restaugateurs, sites,
musées, épiceries fines et artisans dart vous accueillent généreusement ! Rendez-vous

Carnet avantages

Corinne Lacoste

Domaine de Laubesse

2155 route de Pejouan - Hontanx
05.58.03.20.14

Isabelle & Thierry Damimajou
Domaine du Berdet

768 route des Couloumats - Bourdalt
05.58.03.10.51

Conseil Départemental

Domaine départemental dOgnoas
40190 Arthez & Amagnac
05.58452211

Josselin de Ravignan
Domaine de Ravignan
40190 Perquie
06.24.58.42.59

Nelly & Marie Lise Lacave
Domaine de Jouatmaou

1399 route de Lannemaignan - Le Fiéche
05.5845.32.41 / 06.82.21.62.90

Carole Garreau

Chateau Garreau

40240 Labastide ' Armagnac
05.5844.84.35

Wilkam Pere

Brasserie de Lugazaut
40240 Vielle Soubiran
06.50.53.34.26

Jean-Tuc Mazur

Restaurant Le Cadet de Gascogne
Allées Gaston Phoebus - Saint Justin
05.5851.84.59

Mélanie Pere

Chambres d’hétes de Lugazaut
40240 Vielle Soubiran
06.33.07.76.05

sur www.tourismelandes.com pour télécharger votre Camet Avantages !

ambassadeurs

Alain Baillou

Restaurant Au Bastignac
29 Place Royale - Labastide
d’Armagnac
05.5875.11.24

Dominique Dejean

Fantaisies Gasconnes

2 place du Chéne Rond - Saint Justin
06.70.49.61.72

Myxam Darzacq

Domaine de Paguy

40240 Betbezer d’Armagnac
05.5844.81.57

Julien Laffargue

Le Rucher de Claron

1153 route de Laglorieuse - Bougue
06.7822.42.05
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Ecomusée de PArmagnac

VENDANGEURS D’UN JOUR

Quoi de mieux pour connaitre PArmagnac que de partic
du tout début ¢ Latelier d'initiation aux vendanges vous
invite a cueillir les grappes, les presser et a déguster
gotter le jus de raisin suivi dwn cocktail déjeunatoire sur
la base d’accords mets, Floc de Gascogne et Armagnac.
Visite guidée cdu chai soutermin et de 'Ecommusée de
I'Armagnac.

Insoription obljgatoire

Tanf: 40€/ pers (atelier vendanges + visite)

Eomusée de [ Armagnac: 05 58 44 §4 35
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VOIE TVERTE DU ET DE
LARMAGNAC

Dimanche 17 Septembre a partir de 9h30

Villeneuve de Marsan & Arthez d’Armagnac

LA ROUTE DES IMAGINAIRES

Un voyage fantasque, une expédition poétique, voik le
Festival cydo culturel gratuit organisé par le caféMusic'!
Musique, théatre de rue, pedformances, traversez des
mondes magiques et faites étape a Villeneuve de
Marsan pour une escale gourmande. L'explomtion se
poursuit jusquau Domaine d’'Ognoas a Arthez
d’Armagnac pour un final flamboyant.

Infos: 0558 85 92 92
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PAYS DE VILLENEUIVE EN ARMAGNAC
LANDAIS

Samedi 16 Septembre a partir de 9h

LE CIRCUIT PATRIMOINE EN ARMAGNAC
LANDAIS

A partir de 9h, partez a la découverte du patimaine bat
et naturel dHontanx avant de poursuivre par une pause
gourmande et une conférence a Bourdalat sur h
toponymie des noms locaux, et enfin de conclure par les
fetes locales a Saint Gein

Graiuit. Entrée libre.

Repas (un sandhrch, ne patisserie et une bossson) : 5 €

MONTEGUT - LE FRECHE - LACOUY - SAINT
JUSTIN - VIELLE SOUBIRAN - LOSSE
Du Dimanche 17 au Mercredi 20 Septembre
LA ROUTE DE LA TRANSHUMANCE
Le berger Txomin Iriberd et sa compagne Pauline
arrivent id avec leur troupeau de brebis ! Quelle chance
de suivre cette demiere transhumance hivemale de
France. Randonnées de vignes en foréts, marchés
fermiers, musiques, folklore sont au programme de ces
4 jours de fétes dans les 6 villages étapes.
Réservation obljgatoire :
Montggur: 05 58 0321 63 | 06 08 27 67 62
LeFriche:05584524 14 | 06 75 54 05 34
quy: 0558038026 | 0683131397

n: 06 31004378
e Soubiran : 05 5845 64 74
Losse: 0558936002 | 0558 9360 21

bt/ [ o larostedelatranshuriance.com/




24 SEPTEMBRE

BETBEZER D:ARMAGNAC B @ &K

De 10ha 12h

Domaine de Paguy

PORTES OUVERTES

Présentation et dégustation de deux cocktails préparés
par Myriam a base de Floc de Gascogne. Visite du
vignoble surplombé par les trois tours du manoir du
XVIeme siede suivie dune dégustation d’Armagnac.
0786480003 | 055844 8157
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Visite Oenotouristique

BOURDALAT (@)K
A10h

Domaine du Berdet
PORTES OUVERTES (SOUS RESERVE)

Visite oenotouristique en remorque ameénagée dans les
vignes. Venez vous laisser tenter par une balade
culturelle et gustative au coeur du Bas Armmagnac chez
Isabelle et Thierry

Inseription obligatoire | 05 58 03 1051 | 06 23 §6 48 91
. doriainecsberdetfr:
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LABASTIDE D!ARMAGNAC %

A11h &a 16h30

Chateaudu Prada

PORTES OUVERTES

Le Chiéteau du Prada, monument historique, est baigné
d'une atmosphére romantique : escalier monumental,
collection de meubles andens, belles cheminées. I1a
visite se prolonge dans le parc planté darbres
centenaires puis dans le chai autour dune dégustation
d’Armagnac.

Gratuit— Réservation obljgatoire. 10 pers max/ groupe.
055844 6060

nmmleprada.com | ph.de-bouglon{@nianadoo.fr

LABASTIDE D!ARMAGNAC

De%ha 1% @
Domaine de Labouc

CAUSERIE SUR LA VIE DE FRANCOIS BACO
(SOUS RESERVE)

Causerie sur la vie de Francois Baco, instituteur landais
créateur du cépage hybride Baco 22a emblématique du
vignoble Armagnac. Explications et dégustation autour
du produit exclusif de la ferme "I'Armagrumes” en
apéntif, associé a un vin mousseux ou en digestif avec de
la glace pilée.

Gratuit. Informations : 05 58 44 82 32 | 06 81 31 5063
Jervie. ..'}rfjo//:@ orangefr | wum:fermedelaboic.cor




CHAI OUVERT |

L ABASTIDE D:ARMAGNAC .
De 15h a 18h EQQW

Ecomusée de PArmagnac

PORTES OUVERTES

Visite cu chai soutermin, unique en Armagnac !
Gratuit | Surinseription

0558448435

nmm.ecomusee-armagnactr | ecomusee_armagnad@orange,fr

LANNEMAIGNAN @

De 10ha 12h etde 14ha 19h

Domaine de la Tuilerie

PORTES OUVERTES

Visite commentée du chai aux cotés de Colette, artiste
peintre, qui déent 'Amagnac comme un Art. Galede
d’e.\'pos pemmanente a I'étage du chal

Gratuit | 05620965 19 | 06 31 58 80 83
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nm basarmiagnac-latuleniefr | coletteremas

LE FRECHE ﬁ‘éw

De 9ha20h

Domaine de Jouatmaou

PORTES OUVERTES

Nelly vous accueille dans une ambiance corviviale et
chaleureuse. Visite du petit musée familiale, de la cave
soutermine de la ferme datant de 1795, dégustation.
Gratuit | Sans réservation

0558453241 | 068221 6290
domainedgonatrmaon@orange.fr | nmm:domainedejouatmaon.fr

LACQUY

De 14ha 15h

Chateau de Lacquy

PORTES OUVERTES

A 15h, visite guidée de ha vigne au chai. Découverte
pédagogique de Fappellation, dégustation commentée de
monocépages, assemblages et millésimes, alliances
Armagnacs et chocolats.

Enirée libre | Visite comimentée sur insoriplion

0558038822

g gy )
ammagnadQQchateaudelacqiy.com | nmm.chateaudelacquy.com

VILI ENEUVE DE MARSAN

A partir de 7h30

SEMI-MARATHON DE PARMAGNAC

Pour cette 17éme édition, vous aurez le choix entre le
semi marathon, le 10 km ou la marche. Les plus petits
ne sont pas oubliés puisque 3
programme a proximité des aenes. Toute la famille
profitera de nos beaux paysages et les animations
musicales qui émailleront les parcows. Le passage
insclite dans le chai du Chéateau de Ravignan, h
traversée du sublime domaine d'Ognoas entre vignes et
forét et I'arnvée dans les arénes sawont faire oublier les
efforts. Mais le semimamthon de I'Amagnac, clest
aussi une fete sur le week-end du 23 et 24 septembre
encadrée par une pasta-party animée par des bandas le
samedi sair et un repas daprés-course dans le parc de
Villeneuve de Marsan le dimanche midi Profitez de
votre venue pour visiter les producteurs locaux
partenaires : armagnac, canards et autres produits
appreciés de tous.

06 85 07 23 99 | Surinsersption en lion
nan.semi-marathon-armagnac.con

courses scront au
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LES RENDEZ-VOUS DE VIIAGES EN CHAIS

LA SEMAINE DUGOUT

Partout en France, le gotit et les produits du terroir
sont a I'honneur. Marchés, joumeées portes ouvertes,
colloques, débats, une multitude de propositions
alléchantes nous invitent a micux connaitre nos
produits locaux pour mieux consommer €t manger.
Nos restaurants travaillent au quotidien dans cet esprit
-la

IIs célebreront a leur maniere le produit phare de
notre termoir : PArmagnac. Cet allié culinaire permet
des accords parfois surprenants mais toujours avec
panache. Les menus complets seront en ligne début
octobre sur leurs sites Intemnet et sur leurs pages
Facebook.

GABARRET

Du 16 au 22 Octobre

Alégria Bistrot

MENU SPECIAL« SEMAINE DU GOUT »
Dans une ambiance modeme, chaleureuse et conviviale
pour déjeuner et diner, des menus mettront a Phonneur
les produits qui font la renommeée des Landes dans vos
assiettes. A consommer sans modérmtion !

Réservation conseillée | 0547 314262 | 06 81613856

HONTANX

Dimanche 15 Octobre

Domaine de Laubesse

LES GRANGES MUSICALES

La musique sinstalle au sein de nos fermes, en des lieux
inattendus. Quelle chance dallier ainsi le plaisir des
oreilles et des papilles.

Programme détaillé a venir.

05584146 61 | nowm. bienvense-a-laferrie.com

2
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SAINT JUSTIN

Du 16 au 22 Octobre

Fantaisies Gasconnes “

ANIMATIONS GOURMANDES

Avec ses produits du temoir, ses délicieux salés en
bocaux, ses gourmandises sucrées, ses cadeaux 100%
gascons, la boutique de Donminique est idéale pour
trouver le souvenir qui prolongera le plaisir des
vacances.

Et quel bonheur davair I'occasion de rencontrer les
artisans et producteurs qui fabriquent ces produits.
Chaque jour de la Semaine du Gotit, un partenaire de la
boutique vient animer un moment privilégié avec les
visiteurs.

06 7049 61 72 | fantaisieseasconnesQgriail. com

SAINT JUSTIN

Du 16 au 22 Octobre

Le Cadet de Gascogne v(

MENU SPECIAL « SEMAINE DU GOUT »
Tout au long de ce cette semaine gourmande, le chef
Jean Luc Mazur vous proposem différents plats
sinspimnt du temoir landais  avec des mets en
provenance direct de nos producteurs locaux revisités
de maniere mffinée et modeme comme 1l sait s bien le
faire!

Réservation conseillée | 05 58 51 84 59

LABASTIDE D!ARMAGNAC

Samedi 28 & Dimanche 29 Octobre
ARMAGNACEN FETE

Le demier week-end d'Octobre depuis plus de vingt
ans, Iabastide d’Armagnac accueille Armagnac en Féte.
Cette manifestation, emblématique du teroir Bas-
Armmagnac, cékebre le démarmge de la campagne de
distillation. Elle réunit autour des producteurs-éleveurs
d’Armagnac, de productewss de Sites Remarquables du
Gont, une délégation du réseau mtemational Cittaslow
avec ses produits italiens de qualié ainsi que de
producteurs de bouche du territoire.

Plusieurs pdles de découverte et danimations mettront
vos sens en évell, sans oublier la visite guidée de la belle
bastide !

Tout le programme sur : zun:aniagnacenfer.con
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ARTHEZ D:ARMAGNAC @w
Domaine d*Ognoas
Novembre
PORTES OUVERTES AU PIED DEIZAI AMBIC
L'ancienne Maison Forte médiévale abrite d'antiques
chais ains que le plus viell alambic de Gascogne inscrit
aux Monuments Historiques et toujours en
fonctionnement depuis 1804 ! De 10h a 17130, profitez
d’une visite et d'animations diverses. Réservaton consalée.
Tanf: 2€ | Surréservation 05 5845 22 11
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BETEBZER D!ARMAGNAC B @w
Domaine de Paguy

Vendredi 3 & Samedi 4 Novembre a 19h

NOTES MUSICALES & GOURMANDES

Deux soirées orchestrées par Mysam verront de belles
notes saccorder : la blanche sortie de Falambic, les
rondes dans les fiits et peut-étre bien une note surprise
mélée a toutes celles du diner en musique !

Tanf: 35€ | 40 pers. maxi. | Héberement sur place
Réservation : 07 86 48 00 03 ou 05 58 44 81 57
nmm:domaine-de-pagny.com | domaine-de-pagiy@orangefr
BOURDALAT w
Domaine du Berdet
Vendred: 18 Novembre a 19h

Samedt 19 Novembrea 12h
Dimanche 20 Novembre a 12h
BANDAS & REPAS FESTIFS AU PIED DE
I’ALAMBIC
Trois jours de chauffe exceptionnels autour de 'alambic.
Venez gouter b cuvéde 2023 et vous détendre en
savourant de délicieux repas, de joyeux instants autour
du brilot géant. Le tout dans 'ambiance festive rythmée
par Ia bandas « Los Picaros ».

Tanf: 35€/ Adulte | 12€/Enfant
s et Réservations obligatoires | Places lmitées
; 0558031051 | 0623 8648 91
o

Informati
Paserent a
nmn.dorainedube

HONTANX

Domaine de Lassaubaju
Novembre
LEDOMAINE EN EBULLITION

Tout au long du mois de Novembre, le domaine

O

proposema  diverses animations (visites, dégustations,
repas 100% gascon, ...)

0558032301 | 067778 5297
nnn.armagnac-lassanbagi.con
contack@arnagnac-lassarbagis.cori

LABASTIDE DARMAGNAC B. gw
Ecomusée de PArmagnac

Du Jeudi 9 au Mercredi 22 Novembre

DE JOUR COMME DE NUIT AU PIED DE
I’ALAMBIC

Découverte de h distillation de I'Armagnac avec le
distillateur et notre alambic SIER de 1919.

- Déjeuner ou diner au pied de alambic : directement
dans la distillerie au pied de Falambic en fonctionnement,
repas du tenoir (apéatif, paté gascon, garbure maison a
volonté et tourtiére a ’Armagnac) et dégustation de I'eau
de vie de I'année, vin et armagnacs compiis. Explications
par le distillateur. Trou gascon

Places limities | 35 €/ pers

- Petit-déjeuner du distillateur : partagez un moment
puvikgié avec le distillateur autour de viennoiseries et
café/thé. Le calme du matin, le ronronnement de
I'alambic. . . et pour les plus gourmands la dégustation de
I'eau de vie de Fannée !

- Déjeuner ou diner gastronomique avec un chef
cuisirier.

Dates, tanf et réservations en ljgne sur wun.chatear-garreasn.fr

s | 05 5844 84 35




L ABASTIDE D:ARMAGNAC
Domaine du Hourtica
Novembre, de 14ha 18h

BALADE DU VIGNERON

Visite du chai agrémentte dune dégustation
d’Armagnac.

Gratuit

0558453963 | 06 8140 23 91 | alaingaubd@hovnailfy

L ABASTIDE D:ARMAGNAC @&

Domaine de Labouc

Du Vendredi 10 au Mercredi 15 Novembre de 9h a 19h
PAROLE DE GASCON AUTOUR DE LA
DISTILLATION (SOUS RESERVE)

Avec son ame de conteur Michel décnt la distillation et
le mystere du viellissement de FArmagnac, toute une vie
de viticulteur.

Gratwit | Infos : 05 58 44 82 32 011 06 81 31 50 63
Sfermie.laboud@orange.fr | winm:fermedelaboue.com

LACQUY

()
Chéateau de Lacquy
Du Lundi 13 au Vendredi 17 Novembre, de 9ha 12h
LES PETITS—DE_TEUNERS DISTILLATION
Un moment privikégié au pied de 'alambic du domaine,
datant de 1939 et chauffé au bois. E’changes avec 'un de
nos deux distllateurs autour dun café et de
gourmanchises.
Sur rendez-vous | 0558 03 88 22

armagnad@chateandelacquy.com | num.chateaudelacquy.com

MAUVEZIND:ARMAGNAC B@&
Novembre
Domaine d’Espérance
ATELIER D’ASSEMBLAGE

/isite des chais et dégustation des armagnacs du
Domaine suvi dun atelier pour réaliser son propre
assemblage « 10 ans». Durée : 90 muinutes.
Uiguernient sur réservation.
Tanf: 150€ pour la visit
wotre propre asseriblage.
Info et résa : 06 75 24 57 63 ou caded@uinimiagnac.com
num.amagnacesperance.com | info@esperance fr
PARIEBOSCQ

Domaine de Laballe

A partir du Mercredi 22 Novembre

DE]EUNER& DINERAUPIED DE AL AMBIC
Entre45€ et 70€ | Sur réservation : 06 75 62 07 38

, L atelier et 4 bouteilles de 35¢l de

LES FETES DE LA DISTILATION

LANNEMAIGNAN
Domaine de la Tuilerie
Du Vendredh 15auDimanche 17 Décembre, de 15ha 19h
ART & ARMAGNAC

Distillation au domaine : visite commentée du chai et du
fonctionnement de Falambic familial chauffé au bois.
Dégustation d’Armagnacs. Expositions d’art
contemporain Grant

En partenariat avec un établissement de chambres
d’hotes, possihilité de réserver une formule week-end
cocooning (armagnac, art, gastronomie et bien-étre).
Vendreds 15 Décernbre :

- Soirée braséro « Chai & Rasades ». Braséro au milieu
des vignes avec le Cafe des Allées.

Samed; 16 Dévernbre :

Brilot 'apres-midi et exposition d'art

Dismanche 17 Décernibre :

- Gotiter concert : 16h gotiter brilot & 17 h concert
avec le Café Music au milieu des vignes
0562096519/ 06 31 58 80 83
nmm:basarmagnac-iatilenefy | coletteremazeilles@orange.fr

ESCALANS &

Ganaderia de Buros

Dimanche 26 Novembre a partic de 9130

FERRADE & GASCOUNEJADE A BUROS
Cest jour de ferrade a la ganaderia de Buros | Une étape
incontournable du cycle de I'devage. Sous la houlette de
notre intarissable gascon Jean Bamére, Lou Jan De
Buros, apres un bon casse-crolite, vous pourrez
partidper a la capture des taurillons qui recevront ce jour
la marque de leur Ganadero. Suivia un banquet gascon
avec garbure gasconne, daube de taureau a 'ancienne et
1z aux herbes, gateau basque, café et vin. L'apres-mich
sera consacrée a wne projection sur la Course Landaise,
au repas des taureaux reproducteus, suivis a 15h30, par
une Capea etles Gascounéjades de Lou Jan.

Tari: 27€ & 12€ pour les enfants jusque’a 10 ans

Réseruation obligatoire avant le 19 Novembre.

055844 36 57 | 06 §6 94 24 48

nmwganaderiadeburosfr | bamerejean@free.fr



CEMBRE

LABASTIDE D!ARMAGNAC >
Chateaudu Prada &

Du Jeudi 21 Septembre au Vendredi 27 Octobre

LA VIE DE CHATEAU EN ARMAGNAC

Le temps d'un séjour au cceur du vignoble, menez la vie
de chateau chez Béatrice et Philippe, vignerons a
Labastide d’Armagnac. IIs vous recoivent dans leurs
chambres d’hétes pour partager des moments
povikgiés ke temps dun séour 2 jours/Inuit
Menu de votre diner au Chiteau :

- Apéritif Maison

- (Eufs cocotes aux graisserons

- Confit de canard pommes de terre a la graisse de
canard

- Salade verte

- Fromage

- Gteau Maison

- Vin de Pays

- Café

- Armagnac

Prix: pour 2 personnes : 159,00 € petst déjeuner compris.

5 chanibres donble max: | Sur réservation | 05 58 44 60 60
nmmprada.com | ph.de-bouglon@nanadoo.fr

ESCALANS &

Ganadéria de Buros

Du Mercredi 18 Octobre au Lundi 20 Novembre
WEEK-END CHASSE A LA PALOMBE AU
FILET ET GASTRONOMIE

Au Domaine de Buros, au ceeur dun site de 130 ha
Jean BARRERE, éleveur de vaches de course landaise
partagera avec vous la passion de la chasse a la palombe.
Le temps dwne jounée, dans le respect dun situel
immuable, apprenez les gestes et techniques
indispensables a cette chasse tracitionnelle.

Jour 1 : Accuell en fin dapres-midi a I’étable des Amis
chez votre hébergeur pour une nuit en chambre d'hotes
tout confort.

Jour 2 : Rendez-vous avec Jean pour une joumée de
chasse a la palombe au filet Le casse-crotite du chasseur
puis le déjeuner gastronomique vous apporteront
réconfort pour assurer une joumée de patience et
d’actions dans une ambiance conviviale. Fin du séjour a
17h.
Tanf: a parfir de 135 € / pers.

Lepnx

it | 2 personnes en chanibre d botes labellisée
La demi-pension*

La joumeée de chasse en palomibiére

comprend :

L casse-crosite du miatin & le déeuner sur le lieu de chasse
Le prixc e comprend pas :

La taxe de séiour (0,40€/ pers/ nuit)

Le repas du soir (suggestion de vos hotes)
Réservation : 05 5844 36 57 | 06 86 94 24 48
barvere jean@freefr | wnm:ganadeniadeburosfr
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Je suis né en Ammagnac. Trois territoires différents com-
posent ma zone de production. La plus réputée est le
Bas-Armagnac qui me donne la finesse, 1a délicatesse et
cet ardme fruité de pruneau si apprédé. Quelle chance
pour vous, les Landes d’Armagnac en font partie !

L'art de ma fabrication réside dans le respect des tradi-
tions. Trois étapes sont crudales pour mon épanouisse-
ment:

La virnfication : les misins sont pressés puis vinifiés de
facon traditionnelle et naturelle (le soufrage du vin et la
chaptalisation sont mterdits)

La distillation : ala différence du Cognac ot le vin est
distillé en deux fois, pour moj, cette opération est conti-
nue, le jour comme h nuit. Cette distillation spécifique
me permet d'obtenir une palette d’aromes plus large.

Le weillissement : je suis stocké dans des fits neufs
(« pieces » de 400 a 420 litres). Au bout de quelques
années, je déménage dans des flits de chéne déja usagés
m'apportant ainsi douceur, rondeur et galbe. Pour le
plaisir des anges | Au fil des années, je m'évapore, mon
degré dalcool diminue. .. c’estla part des anges.
nm.anmiagnacr | nmmfloc-de-gascogne fr

nmm.qualiielandesfr

Les démarches Qualité gle)"
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ARMAGNAC

En bouteille, Armagnac n'évolue plus, il est prét a étre
dégusté des sa commercialisation.

BLLANCHE

Eau-de-vie Blanche Armmagnac AOC

Produit aromatique aux ardomes de fruits (agrumes et
poires) et de fleurs (tilleul, miel). Ronde et vive en

bouche.

V.S.0.P.

Eau-de-vie issue d'un assemblage d’Armagnacs de plus
de 4 ans sous bais.

Notes de fruits miirs parfois confits et d’ardmes boisés,
épicés. Légere et chaleureuse en bouche.

HORS DAGE

Eau-de-vie issue d'un assemblage d’Armagnacs de plus
de 10 ans sous bois.

Notes de fruits confits, fruits secs associés aux ardomes
boisés totalement fondus. Bouche longue et équilibrée.

MILLESIMES

Eau-de-vie issue dune seule année de récolte. Chaque
millésime a sa personnalité propre, son style dominant
fait d’ardmes patissiers ou fruits secs, de puissance ou au
contraire de légereté.

Depuis quelques années, un vent de modemité soutfle
sur les vignobles. Avec une touche d’'mnovation et un
soupgon de sensibilité, I'eenotourisme se pare de
nouvelles expénences gustatives, ludiques ou sportives a

vivre en famille et entre ams.




INFORMATIONS

Légende

Rendez-vous chez les
vignerons

Rendez-vous au

Vini/

Credyis photos : Office de Touriswie des Landes d'Armagnac ; Domaine de la Tuilerie ; Domaine de Laballe ; Association Sewii-
miarathon de I'Armiagnac ; Y oban Espianbe ; Landes Afiractivité ; Qynille Vidal ; Qualité Landes ; Perry
Trmprivié par nos soins. Ne pas jeter sur la 1 vie Publigue.

L abuss d'aleool est dangeren: pour la sanie. ;A consormmier avec wiodération.






