THIERRY MARX

T
-MODTEL- TABLES DU LOT



VENDREDI 15 AVAIL |
14h : Ouveriure du Salon des Siles Pemarquables du Goul
De 14h a 18h : Infervenifion d'Interfel aupres des écoles

SAMEDI 16 AVAIL §
10h : Contérence avec C|audine Boyer, ethnobotaniste:

le noyer dans tous ses états. Historique, utilisations, propriétés.

10h-18h : Exposilion Tourin et Toupine du Pays d'Art et
d’'Histoire.

10h30-12h : Visife de la station de la noix et du moulin & I'huile —
e noix.

nfervention d'Interfel jeu de la roue des fruits et
des légumes.

Démonglration culinaire du Chef Alexis Rageot du —
restaurant des Saveurs des Halles de Martel.

12h-13h : Afeliers culinaires

jeunes du Bachelor Thierry
«Chef, Chef d'entreprise».

INOGURATION OFFICIELLE EN PRESENCE DE THIERRY MARX

14h-15h : Afelier.
Marx <<Che1r',' CE

14h-16h : Visile de la station de la noix et du moulin & I'huile de —

noix.

R?renfs-enfanfs en bindme avec les —
arx

12h :

culinaires avec les jeunes du bachelor Thierry
ef d'entreprise».

nfervenifion d'Interfel jeu de la roue des fruits et des
légumes.

15h-16h30 : Conle de Clément Bouscarel dans le cloitre des ——
Mirepoises. A partir de 7 ans.

15h-16h : Démonsirafion culinaire du Chef Andrieux du
restaurant du chateau de la Treyne & Lacave.

16h30-17h30 : Démonsiration culinaire du Chef Bardet du
restaurant le Gindreau a St-Médard.

(li6,h50-l8h : Jeu dle pigle proposé par le Pays d'Art et
Histoire.

— *flU MENU DES 3 JOURS =

Gratuit
20 personnes
maximum

Gratuit
30 personnes
maximum

3€

30 personnes
maximum

5€

10 personnes
maximum

Gratuit
30 personnes
maximum

Gratuit
50 personnes
maximum

3€

30 personnes
maximum

3€

30 personnes
maximum

Gratuit
35 personnes
maximum




DIMANCHE 17 |

10h : Contérence avec Claudine Boyer, ethnobotaniste:

Gratuit
e noyer dans tous ses états. Historique, utilisations, propriétés. 20 personnes
maximum
10h-18h : Exposilion Tourin et Toupine du Pays d'Art et
Histoire.
10h30-12h :Visﬂc—de la station de la noix et du moulin a l'huile — Gratuit
e noix. 30 personnes
maximum
nfervention d'Interfel jeu de la roue des fruits et
des légumes.
Démonsirafion culinaire du Chef Robin - 3¢

30 personnes
maximum

du restaurant de I'Allée des vignes a Cajarc

14h-16h :  Wiferverifion d'Interfel jeu de la roue des fruits et des

légumes.
15h-16h30 : Conle de Clément Bouscarel dans le cloitre des —— Gratuit
Mirepoises. A partir de 7 ans. 50 personnes

maximum

16h30-17h30 : Démonsirafion culinaire du Chef Chambon — 3¢

30 personnes
maximum

du restaurant du Pont de 'Ouysse.

LES,SITES REMARQUABLES DU COGT PRESENTS

Sardines de St Gilles Croix de Vie Olivette de pays de Nimes

Cognac de Grande Champagne Pruneaux d'Agen

Vin d'Alsace Andouille du Val d'Ajol Fumoir Vosgien
Chataignes du pays de Villefranche du Périgord Champagne de Riceys

Comté Fort des Rousses Truffes de Lalabenque

St-Emilion et bien stir..Noix de Martel

Safran du Quercy Cajarc
Labastide D'Armagnac
L'’Amanderais du Pithiviers
Huitres de Cancale
Chasselas de Moissac
Salers

Chateauneuf du Pape
Taureau de Camargue

Sans oub|}er notreTRREébCf’BlE Village Looi;

et ses produits emblématiques !
Lavande du Quercy, AOP Rocamadour, Agneau du Quercy,

Canard du Sud Ouest, Croustilot, la Prune de Souillac,
le Vin de Cahors, le Porc élevé en plein air,
les Trufficulteurs de Martel.




eeve Pour venir nous voir
el Pas de plan a la noix !

A20

LE MOULIN A HUILE DE NOIX

Direclion VAYRAC

SIGNAL'ETHIQUE 46
U canacline ?“‘:#"‘M La communication par le visuel




